,Kleiner Pilz ganz grof3!*

Biologie — Exkursion der 8. Klassen der CJD Realscthe zur Trumer Brauerei

Die 8. Klassen der CJD Christophorus — RealschatetBesgaden besuchten kirzlich im
Rahmen des Biologie — Unterrichts die Trumer Braiier Obertrum (Osterreich), um mehr
Uber die Arbeit der Hefepilze zu erfahren.

Die Schulerinnen und Schuler wurden sehr herzlmpfangen und in das alte Sudhaus, das
seit ca. 25 Jahren nicht mehr benutzt wird, gefihrt

Dort durften sie zunachst an einer Riechstatioa Nase testen, denn es gibt verschiedene
Aromen, die im Bier durch die Garung entstehen kdniGrapefruit, Kaffee oder Orange
waren dabei!

Dann wurden die Exkursionsteilnehmer zur alten $ampe gefuhrt, die noch aus Kupfer
gefertigt ist. Dort wurden die Rohstoffe, die méndas Bierbrauen braucht, erklart. Das sind
nach dem bayrisches Reinheitsgebot: Hopfen, MaizWasser. Die Brauereiftihrerin, Frau
Johanna Panholzer, hatte verschiedene Malzsorten, da B. Karamellmalz, Rostmalz,
Weizen- und Gerstenmalz, die alle probiert werdenfiten.

Anschlie3end ging es Uber das das neue — voll ctargasteuerte — Sudhaus, wo man einen
Blick in den Lauterbottich und den Sudkessel wekennte, weiter in den Garkeller. Dort
konnten die Schilerinnen und Schiler als ersteRéiezuchthefe in ihrem Zuchtbehalter
betrachten und dann die offene Garung, die in Eusdpzigartig ist. Vier offene Garbottiche
mit vier verschieden alten Wirzen waren zu bestauBs roch sehr stark nach Bier in diesem
Raum und wenn man sich etwas Uber die Bottiche, lstetg einem die Kohlensaure in die
Nase.

Am Ende gab es in der ,Géarlounge*
noch Getranke und Brezen zur Starkung,
alle noch aufgekommenen Fragen
wurden hier beantwortet. Voller
interessanter Eindricke trat man die
Heimreise an — Biologieunterricht,
einmal anders!




